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	Suradnici na kolegiju
	Dr. sc. Radoslav Grujić,red. prof.

	Sadržaj kolegija
	Sistem upravljanja kvalitetom u proizvodnji hrane; Kvalitet prehrambenih proizvoda; Upravljanje kvalitetom; Principi projektovanja i razvoja sistema upravljanja kvalitetom; Kontrola kvaliteta kao podrška sistema upravljanja kvalitetom; Poboljšanja/unapređenja kvaliteta; Sistem upravljanja bezbednošću hrane; Sistem upravljanja kvalitetom poslovanja; Nove poslovne strategije. Najvažniji sustavi upravljanja kvalitetom u prehrambenoj industriji su: Globalna inicijativa za sigurnost hrane (GFSI), Internacionalni standard za hranu (IFS), Britanski maloprodajni konzorcij (BRC), Sigurnost i kvalitet hrane (SQF) 2000 i Internacionalna organizacija za standardizaciju i sigurnost hrane( ISO 22000:2005). 


	Opšta i posebna znanja koja se stiču na kolegiju (cilj)
	Ciljevi izučavanja ovog predmeta su: osiguranje zaštite potrošaca te jacanje i održavanje njihovog povjerenja, poboljšavanje ucinkovitosti troškova duž lanca snabdijevanja hranom, kroz zajednicko prihvacanje GFSI priznatih standarda od strane trgovaca na malo širom svijeta, osiguranje jedinstvene međunarodne platforme za umrežavanje, razmjenu znanja i informacija te najboljih praksi sigurnosti hrane.
Predmet treba da omogući studentu sticanje znanja/razumevanja savremene filosofije, pristupa i principa upravljanja kvalitetom, organizacije funkcije upravljanja kvalitetom, specifičnih metoda upravljanja i kontrolisanja kvaliteta, novih poslovnih strategija, novih sistema i konkretnih aktivnosti upravljanja kvalitetom.
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	Način polaganja ispita
	Ispit se polaže putem izrade i prezentacije seminarskog rada i usmeno.
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