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	PROCESI KRISTALIZACIJE U HRANI

	Šifra
	IH 08
	Status kolegija
	izborni

	Studij
	Doktorski studij – Prehrambeno inženjerstvo 

	Semestar
	II

	Nositelj kolegija
	Prof.dr. sci Husejin Keran

	Suradnici na kolegiju
	

	Sadržaj kolegija
	Značaj strukture hrane.Kristalni sistemi i koordinate.Značaj veličine krstiala i njihova distribucija. Tehnike  za karakterizaciju kristala. Svojstva fluida. Superzasičeni sistemi. Fazni dijagrami. Teorija i kinetika nukleacije.Mehanizmi rasta kristala.Mehanizmi rekristalizacije.

	Opšta i posebna znanja koja se stiču na kolegiju (cilj)
	Pošto uspješno savlada program, student će ovladati činjenicama i principima koje se primjenjuju pri procesima kristačlizacije u hrani pod različitim uslovima.

	Nastava
	Predavanja
	Seminari
	Vježbe

	sati/sedmično
	1
	
	

	ukupno
	15
	
	

	Način polaganja ispita
	

	Bodovi
	5
	Jezik
	

	Obavezna literatura
	

	Preporučena literatura
	1. Richard W. Hartel“Crystallization in Food, Aspen Publication, 2001

2. Jose M. Aguilera and David W. Stanley, Microstructural Principles of Food Processing and Enineering, Secound Edition,1999

3. S.T.Beckett,Ohysico – Chemical Aspects of foof processing, Blackie Academic & Professional,1995




