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Sadrzaj kolegija

Principi dizajniranja i optimizacije prehrambenih procesa. Kompjutersko
potpomognuti alati za dizajniranje i optimizaciju razli¢itih procesa u
prehrambenoj industriji (procesi grijanja, hladenja, smrzavanja,
isparavanja, dehidratacije, toplinsko procesiranje hrane, procesi
prenosa mase).
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Sticanje opstih i specifi¢nih znanja u vezi modeliranja, dizajniranja i
optimizacije razli€itih procesa u prehrambenoj indistriji.
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