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	Sadržaj kolegija
	Mikroorganizmi u hrani. Mikrobna kontaminacija vode, zraka, hrane i krmiva. Mikrobno kvarenje hrane. Detekcija i identifikacija mo u hrani (tardicionalne i nove metode). Bakterijski, fungalni i algalni toksini. Abiotički faktori i njihov utjecaj na rast i razmnožavanje mo te biosintezu toksina. Saprofitni i parazitni rodovi bakterija, kvasaca i plijesni kao najčešći kontaminanti hrane. Otrovanja mikrobno kontaminiranom hranom uzrokovano sporogenim gram-pozitivnim bakterijama (Bacillus cereus, B.subtilis, Clostridium perfringens, Cl.botulinum), nesporogenim gram-pozitivnim bakterijama (Staphylococcus aureus,Streptococcus faecalis,Listeria monocytogenes) i gram-negativnim bakterijama (Escherichia coli, Vibrio haemolyticus, Pseudomonas aeruginosa, Salmonella sp., Campylobacter jejuni). Mo važni u proizvodnji hrane. Zaštita namirnica od mikrobnog kvarenja.Mikotoksičke plijesni i zdravlje u ljudi. Dozvoljene koncentracije mikotoksina u našoj zemlji i u svijetu. Kontrola mikrobiološke kvalitete hrane (kriteriji, metode). 

	Opšta i posebna znanja koja se stiču na kolegiju (cilj)
	Predmet treba da omogući studentu sticanje: 
a) znanja/razumevanja osobina i funkcije posebnih grupa mo značajnih za mikrobiologiju hrane; korisnih i mikroorganizama koji izazivaju kvarenje,novih patogena koji izazivaju oboljenja a prenose se hranom, brze metode identifikacije, efekti karakteristika hrane na rast i preživljavanje mo, efekti prezervacionih tehnika na rast mo antimikrobna jedinjenja, novih trendova u bezbednosti hrane, biohazardi. 
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	Seminari
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	ukupno
	20
	3
	

	Način polaganja ispita
	Ispit se polaže putem seminarskog rada i usmeno.
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