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	nazivPredmeta: Dostignuća u tehnologiji ugljikohidrata
	sifraPredmeta: PI 07
	ciklusStudija: 3
	ects: 5
	: 
	preduslovi: 
	ogranicenja: 
	trajanje: 1
	semestar: 2
	p: 1
	a: 0
	l: 0
	fakultet: Tehnološki fakultet
	studij: Prehrambeno inženjerstvo
	nastavnik: prof. dr. sc. Dijana Miličević
	email: dijana.milicevic@untz.ba
	IDn: 
	IDf: 
	IDs: 
	web: www.tf.untz.ba
	ciljevi: Proširivanje znanja iz oblasti proizvodnje i primjene sladila i drugih dodataka prehrani na bazi ugljikohidrata.
	ishodi: Zaokruživanje saznanja i inženjerski pristup proizvodnji i primjeni pojedinih ugljikohidratnih dodataka i sladila.

	indikativni: Značaj ugljikohidratnih, zamjenskih i drugih sladila u prehrani i industrijskoj proizvodnji.
Nusproizvodi u tehnologiji ugljikohidrata i njihova primjena u razvoju i proizvodnji novih proizvoda u prehrambenoj i drugim prerađivačkim industrijama (rezanci, melasa, itd.).
Dostignuća u tehnologiji škrobnih derivata (hidrolizati, modificirani škrobovi) i nutritivnih sladila na bazi ugljikohidrata (škroba).
Polioli.
Boja šećera kao jedan od faktora kvaliteta – postupci za reduciranje i kontrolu boje bijelog šećera.
Hidrokoloidi u prehrambenoj industriji



	metode: 1. predavanja,
2. konzultacije.





	objasnjenje: Seminarski rad.
Usmeni ispit (odbrana seminarskog rada).
	tezinskiFaktor: Konačna ocjena se zasniva na zbroju bodova stečenih kroz predispitne aktivnosti i usmeni ispit u vidu odbrane seminraskog rada.
Predispitne aktivnosti 40 bodova.
Usmeni ispit (odbrana seminarskog rada) 60 bodova.

	literatura: Edwards, W. P. (2000) The science of sugar confectionary, The Royal Society of Chemistry, Cambridge, UK. 
Mitchell, H. (2006) Sweeteners and sugar alternatives in food technology, Blackwell Publishing, Oxford, UK. 
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